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Pa amb 01i & Kase 11

Menorquinischer Kase | geriebene
Tomate | frische Zitrone |
Wildkrautersalat | Hausbrot |
pinkante Guindillas en vinagre

Croquetas de cochinillo
NG

Spanferkelbackchen |
norddeutsche Kartoffel |
hausgemachte Aioli & Wildkrauter

Gegrillte rote Paprika
11

Frische Zitrone | zweierlei
Pinienkerne | Meersalz &
Olivendl | wildkrautersalat

Boquerones en Vinagre
11

Span. Sardinen in Krautern
mariniert | eingelegte Zwiebel |
Meersalz | Salsa Verde
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Mallorquin Spritz & Tapas-Biss

Cava Rosado | Grapefruit | Rosmarin 12.50€

dazu Coca de Trampé — mallorquinischer Gemiisekuchen mit Paprika,
Tomate & Zwiebel

Unsere MALLORQUt-Experience

Taglich wechselnde Rundreise im Tapas-Stil durch
das kulinarische Mallorca. 25€ pro Person

Wochengericht
Aus dem Meer | wechselt wochentlich | saisonal | mallorquinisch
inklusive Brotkorb & Wasserpauschale

20€

8 € Mandeleis / Topping 6 €

Creme mit feiner Zitrusnote & serviert mit

Zuckerschicht

mallorquinischen Mandeln /
Olivenol

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH IN EURO INKL. MEHRWERTSTEUER. INFORMATIONEN UBER ZUTATEN “IN UNSEREN SPEISEN, DIE ALLERGIEN UND
UNVERTRAGLICHKEITEN AUSLOSEN KONNEN, ERHALTET IHR VON UNSEREN MITARBEITERINNEN!

Mallorquinisches Frito
15

Lammkeule | Fenchel & gelbe
Paprika | Salsa Verde |
ausgelassene Sobrasada

Pulpo a la Gallega 21

Gegrillter Oktopus | Zitronen-
Butter | Pimientos de Padron |
Pimenton de la Vera

Gambas al Ajillo 19

5 Garnelen | junger Knoblauch
| Fenchelgriin | Hausbrot

Gebackene Artischocken
I e

Alcachofas al ajillo | Honig |
spanische Rauchmandel |
konfierter Knoblauch

Gato de almendra 9€
traditioneller
Mandelkuchen mit
Citrussalat

1lleta Mallorqui — Mallorca in Hamburg
strandurlaub@illetamallorqui.com | www.illetamallorqui.com



